[bookmark: _Toc149471420][bookmark: _Toc150222204][bookmark: _Toc191457682]様式16
調理等適合検査結果
調理等適合検査結果報告書を添付すること。
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	対象食品
	検査項目
	基準
	結果
	合否
	※

	共通
	検体数
	3検体以上
	
	
	

	調理食品
	加温食品
	触感（温度）
	別紙6による評点で平均4点以上を原則とするが、最終判断は審査機関による。
	評点の平均値：
	
	

	
	
	触感（重量）
	
	
	
	

	
	
	開封の容易度
	
	
	
	

	
	
	食べやすさ
	
	
	
	

	
	
	食事中の容器の安定度
	
	
	
	

	
	
	食品残渣の割合
	
	
	
	

	
	
	食用後の容器の処理しやすさ
	
	
	
	

	
	加水食品
（スパウトなし）
	触感（温度）
	
	評点の平均値：
	
	

	
	
	触感（重量）
	
	
	
	

	
	
	注水部からの水漏れ
	
	
	
	

	
	
	開封の容易度
	
	
	
	

	
	
	食べやすさ
	
	
	
	

	
	
	食事中の容器の安定度
	
	
	
	

	
	
	食品残渣の割合
	
	
	
	

	
	
	食用後の容器の処理しやすさ
	
	
	
	

	
	加水食品
（スパウト使用）
	触感（温度）
	
	評点の平均値：
	
	

	
	
	触感（重量）
	
	
	
	

	
	
	注水部からの水漏れ
	
	
	
	

	
	
	開栓のしやすさ
	
	
	
	

	
	
	気泡の有無
	
	
	
	

	
	
	内容物の飲み口の通りやすさ
	
	
	
	

	
	
	飲みやすさ
	
	
	
	

	
	
	内容物の温度
	
	
	
	

	
	
	飲用途中の再栓
	
	
	
	

	
	
	食事中の容器の安定度
	
	
	
	

	
	
	食品残渣の割合
	
	
	
	

	
	
	食用後の容器の処理しやすさ
	
	
	
	

	非調理食品
（調味料等）
	調理を必要とする食品に準じた検査を行う
	
	評点の平均値：
	
	


※1：　試験手順は、別紙6を参照
※2：　審査機関使用欄
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